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TECHNICKA DOKUMENTACIA, NAVOD, BEZPECNOSTNE
POKYNY, CISTENIE A UDRZBA

OPEKAC NA VAFLE - WAFFLE BAKER typ:

Model: 5021, 5024 a 5024ETX, 5038, 5042, 5044, 5051ETX

Upozornenie: Pred prvym spustenim stroja do prevadzky precitajte si pozorne nasledujuce pokyny a
riadte sa podla nich. Bez precitania pokynov stroj neuvadzajte do &innosti.

Vyrobca: Dovozca:

GOLD MEDAL PRODUCTS CO. CORNICO COMPANY, s.r.o.
10700 Medallion Drive Dialniéna cesta 16/B, 90301 Senec
Cincinnati, OHIO 45241-4807 tel:02/4552 3886

U.S.A. ICO/DIC:35752271/801

Nazov zariadenia a vyrobca:

Opekad vafli typ WAFFLE BAKER

Vyrobca: GOLD MEDAL PRODUCTS COMPANY
10700 Medallion Drive, Cincinnati

OHIO, U.S.A.

Popis stroja, hlavné Casti a technické udaje

Opekac vafli je jednoduchy kompaktny stroj zloZeny zo z&kladne na ktorej su

pripevnené dve zapekacie a uzatvaratelné platne a ovladaci panel. Platne su upevnené na otaavom
kibe, ktory umozfiuje priklopenie pri pedeni a sugasne aj ich otodenie o 180°. V kazdej platni je
umiestnené vyhrevné teleso ovladané termostatom. Dalej je na zakladni umiestneny ovladaci panel,
na ktorom je zapinanie/vypinanie opekaca. Pri zapnuti sa rozsvieti ervena a zelena kontrolka. Pri
vyhriati platni na nastavenu teplotu o je 204°C zelena kontrolka zhasne.

Zelena kontrolka signalizuje zopnutie termostatu a tym zapnutie el. Spiraly do Cinnosti. Po dosiahnuti
potrebnej teploty termostat vypne el. Spiralu.

Pre nastavenie €asu peclenia sliuzi CasovaC so bzuCiakom. Na zachytavanie prebytoéného cesta z
foriem je pod platiami volne polozena nerezova miska - tacka.

Napatie: 230V-50Hz, 1660W..

Pouzité materialy na zariadeni
Zakladiia opekaca je vyhotovend z nerezovej ocele .Zapekacie platne su z nerezovej ocele a z
hlinikovej zliatiny. Ruéky platni su vyhotovené zteplo odolného plastu. Miska na zachytavanie
prebyto¢ného cesta je vyrobena z nerezu.

Ovladacie prvky.

VYPINAC ON/OFF - 1/0 - ZAPNUTE/VYPNUTE OHREV PLATNI

poloha ON: zapnutie ohrevu platni — zapnutie ZAP signalizuje zelena kontrolka
poloha OFF: vypnutie ohrevu platni — zelena VYP kontrolka zhasne




ZELENA KONTROLKA sa rozsvieti vzdy ked sa platne vyhrievaji na potrebnu teplotu resp. vzdy ked
poklesne ich teplota pod 200°C. Zhasnutie zelenej kontrolky znamena pri prvom ohreve , Ze je stroj
pripraveny na pecenie.

CASOVAC sluzi na nastavenie éasu pedenia. Po uplynuti nastaveného ¢asu zaznie zvukovy signal.

Zaradenie stroja

Opekac wafiel je ur€eny vyhradne na pecenie wafiel roznych tvarov, druhov a chuti. Su konstruované
a predavané len pre obchodné ucely a to osobam vySkolenym k jeho obsluhe. Nie je ur€eny na
pouzivanie v domacnosti. Jednotlivé typové variacie sa vzajomne odliSuju vonkajSim vzhladom,
vykonom a tvarom pec€enej plochy. Zariadenie nie je uréené pre vonkajsie prostredie.

Pracovny postup pri vyrobnej €innosti

Opekanie wafiel prebieha na platniach opekaca a to po déslednom vyhriati stroja na pracovnu teplotu.
Po dosiahnuti pracovnej teploty sa nalieva na spodnu platfiu opekaca cesto a to tak aby bolo zarovno
forme. Potom priklopime vrchnu platiu a oto¢ime takto uzatvorené platne o 180°. Nastavime ¢asovac
na cca 4 min. a nechame piect. Po zazneni signalu oto¢ime platne spat a odklopime vrchnu platriu.
Upecené vafle vyberieme a do foriem znova nalievame cesto . Postup opakujeme.

Po ukoné&eni prace , opekaC vypneme, nechame vychladnat a vykoname istenie.

UPOZORNENIE: Pred prvym pe€enim ako i po niekolkonasobnom pouziti nastrieckavame na platne
prostriedok SEASN-KLEEN proti lepeniu a spaleniu cesta.

Pred prvym pouzitim doporu€ujeme platne "vypalit": Vrchni a spodnu platfiu opekaca nastriekame
pripravkom SEASN-KLEEN , platne zaklopime, otoime a zapneme ohrev na cca 20 min.. Potom
platne otvorime znova nanesieme spominany prostriedok na obe platne , platne zavrieme, otoime a
nechame ohrievat eSte 5 minut. Opekac¢ vypneme.

Navod na obsluhu

1) Zapnite vypina¢ ohrevu do polohy ON/I . Rozsvieti sa ¢ervena a zelena kontrolka. Pri ohreve platni,
ktory trva cca 20 minut su obe platne priklopené k sebe. Pred pe€enim podfla potreby mézeme pouzit
SEASN-KLEEN.

2) Po zhasnuti zeleného svetielka je stroj pripraveny na pecenie Odklopte platne opekaca a do
spodnej platne nalejte cesto maximalne po uroven formy.

3) Sklopte hornu platfiu a pomocou rukovati otocte dielce o 180°. v smere hodinovych ruci¢iek pokial
nezapadne zarazka..

4) Nastavte na Casovaci €as pecenia na 2-3 minuty podla druhu cesta.

5) Po zazvoneni Casovaca , otocte dielce o 180° , odklopte vrchnu platfiu a vyberte upeéené vafle z
foriem.

Cyklus opakujte

K odstraneniu zbytkov pripaleného cesta vo formach vaflovaa pouzivajte jemnu kefou s makkymi
Stetinami — po kazdych 4 cykloch (1 cyklus=1 davka cesta).

Nastavenie teploty

Stlacte tlacidlo SET spolu s tladidlom UP po dobu 3 sekund a na displeji sa ukaze nastavena teplota

v stupfioch Fahrenheit(F). Teplotu menite tlacidlami UP a DN(UP-zvySuje, DN-zniZuje). Nastavenie
ulozite stlacenim tlacidla SET.

Nastavenie ¢asovaca:

Stlagte tladidlo SET spolu s tlagidlom DN po dobu 3 sekind a na displeji sa ukaZe nastaveny &as. Cas
menite tlaidlami UP a DN(UP-zvySuje, DN-znizuje). Nastavenie ulozite stlacenim tlaCidla SET.
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Cistenie a udrzba

Odpojte stroj od elektrickej siete. Presvedéte sa, Zze stroj je vychladeny a pripraveny na distenie a
Udrzbu. Zdvihnite hornu platiiu vaflovacda a kefkou s jemnymi Stetinami odstrante pripalené zvysky
cesta. Vnutorné platne mozete poutierat’ aj vihkou penovou 3pongiou a nasledne poutierat suchou
utierkou. Nepouzivat mokra utierku, nakolko by mohlo prist k zate€eniu vody do elektrickych Casti
zariadenia. Neponarajte vaflovaé do vody a pod tecicu vodu!

Bezpelnost prace, upozornenia a bezpeénostné pokyny:

Zariadenie je urCené a predavané iba na komerc¢né ucely. Toto zariadenie nie je ur€ené pre verejnost
a domace pouzivanie. Nedovolte priamy kontakt s tymto zariadenim obycajnej verejnosti ked ho
pouzivate. So zariadenim méze pracovat iba zasSkoleny personal. Stroj nemdze obsluhovat osoba
mladsia ako 18 rokov

Kazda uprava/zmena na stroji zrudi zaruku a moze zapri€init nebezpecnu situaciu. Nikdy nerobte
upravy a zmeny na stroji!!! Nikdy neponarajte stroj do vody!!'NepouZivajte prili§ vela vody na €istenie.
Stroj musi byt riadne uzemneny !!! Nespravna instalécia, nastavenie , servis, zmena alebo obsluha
moze zapricinit poSkodenie, poranenie alebo smrt. Citajte pozorne pred instalaciou alebo servisom
tento manual!!! VZzdy odpojte stroj zo siete pred Cistenim alebo opravou - udrzbou.

Pokial sa rozhodnete ukoncit’ pracu, zbavte stroj zbytkov surovin a nechajte ho prirodzene vychladnut.
Na Cistenie nepouzivajte zieravé a leptavé Cistiace prostriedky! Pouzivajte Cistiace prostriedky vhodné
pre Cistenie potravinarskych zariadeni. Nepouzivajte na Cistenie tvrdé a kovové predmety, piesok
alebo dratenku! Nezasahujte do elektrickych Casti stroja a chrante ich pred namocenim! Nedotykajte
sa horucich Casti stroja , zabranite tak vaznym popaleninam!

Zariadenie je uréené do zakladného vnutorného suchého a nevybusného prostredia, nie je uréené do
vonkajSieho prostredia. Zariadenie nesmie byt umiestnené na horlavom podklade a musi byt
vzdialené min. 0,5m od ostatnych horfavych materialov v pracovnom prostredi.

Zarucna doba, servis a opravy.

Zaru€na doba na zariadenie je poskytovana 6 mesiacov od datumu kupy stroja a je zabezpedeny aj
pozaruény servis firmou CORNICO COMPANY, s.r.o. v jej sidle v Senci. Zaruka sa vztahuje len na
vady spbésobené vyrobcom (vady materialu, funkéné zavady a podobne) a len vtedy ked bolo
zariadenie pouzivané presne podla navodu a zapojené na spravne napatie.

Zarucné podmienky:




1) Zaruka sa poskytuje prvému kupcovi tohoto zaradenia ( tomu kto zariadenie u firmy zakupil a bol
zaSkoleny k obsluhe zariadenia).
2) Zaru¢né opravy sprostredkuje predajca v autorizovanom servise.
3) Zaruka sa pred|zuje o dobu zaru€nych oprav.
4) Zaruka straca platnost ak boli zavady spésobené:

- dopravou

- nehodou

- neodvratnou udalostou (Zivelnou pohromou)

- nasilnym alebo neodbornym zasahom do zariadenia

- zlym zaobchadzanim a nedostato¢nou udrzbou
5) NapIn zaruky nezahrriuje sucasti bezného opotrebovania (ziarovka, dvierka, ... ).
6) Firma neruéi za vady spdsobené pouzivanim inych ako doporu¢enych surovin, Cistidiel a spésobov
Cistenia.
Pri uplatiiovani reklamacie zakaznikom, musi byt predlozeny platny zaru€ny list, popis zavady,
pripadne iné poziadavky a presna adresa odosielatela (v pripade uplatnenia zaruky na dialku) kam
ma byt zariadenie zaslané. Reklamované vyrobky musia byt riadne o€istené. V pripade nedodrzania
tychto podmienok bude uétovana nutna manipulacia so zariadenim.
Nahradné sudiastky k zariadeniu su dovazané priamo od vyrobcu zariadenia GOLD MEDAL Products
Co. USA.

Servisné stredisko.
Servis sa vykonava v prevadzke sidla dovozcu a to na adrese:
CORNICO COMPANY, s.r.0. TEL: 02/ 4552 3886
Dialni¢na cesta 16/B, 90301 Senec FAX: 4552 3887
Po. — Pia. OD 8:00h DO 16:00h

Countertop Baker Unit
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